NITTARDI * %

Loc. Nittardi 76

53011 Castellina in Chianti (Siena)

tel. 0577.740269 fax 0577.741080

e-mail: fattorianittardi@chianticlassico.com

La grande sensibilita artistica di Peter Femfert
(gallerista ed editore d'arte a Francoforie) e Ste-
fania Canali ha creato negli anni un saldo punto
di congiunzione con i loro vini di Nittardi, dove il
tentativo di avvicinarsi al “capolavoro” ha avuto
pill volte successo. L'azienda & inserita in uno
dei contesti piu affascinanti del territorio del
Chianti Classico, e conta su una trentina di ettari
di vigneto interamente dedicati alla produzione
dei vini della denominazione, Casanuova di Nit-
tardi e Riserva. | due rossi perseguono uno stile
che potremmo definire “moderno con sentimen-
to”: non viene rinnegata una piccola partecipa-
zione di cabernet sauvignon nell'uvaggio, con re-
lativo affinamento in botti piccole, ma il carattere
territariale non viene per questo disperso.

e Chianti Classico Riserva Nittardi 2006
d4d4 17/20 bt 8000 €32/37

naso integro e intenso con forti note di torrefazione
e cacao; I'attacco di bocca é deciso, pieno,
morbido, succoso, la materia prima matura ed
equilibrata, il finale lungo, manca uno spirito territoriale
piti definito ma & un vino davvero ottimo

e Nectar Dei 2006

merlot, syrah, altri

4444 16.5/20 bt 5000 €35/41

naso di buona rotondita, ricco di frutto maturo,
spezie del rovere, bocca ampia, profilata, note
amarognole di erba selvatica nel finale

e Chianti Classico Casanuova di Nittardi 2007
ddd 15.5/20 bt 33000 €17/19

e Ad Astra 2006

cabernet: merlot, syrah, sangiovese

444 15/20 bt 40000 €14/16
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